Mod. CPG8OE Cod. 18210000
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306 x 340 x 300 h (x2)

7 -
® W 2
kcal/h 17.200

TOT Btu/h 68.240
& 630/G31  kg/h 1,58

G20 m¥h 2,12
G25 m¥h 2,46

Cestas no suministrados / Cestas nao fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopsuHbl He BxoauT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con amplios
bordes redondeados realizado completamente en acero inoxidable AISI 316. Capacidad (til del tanque
60 |. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que distancia los cestos del fondo del
tanque. Desagiie de gran didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante la coccion.
Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con empufadura
atérmica. Altas prestaciones garantizadas por el sistema de calefaccion que envuelve externamente
toda la superficie del tanque. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. En el modelo doble,
los dos tanques son independientes con mandos separados para una regulacion independiente y dpti-
ma de la temperatura. Pies regulables. Estandar: 2 puertas con manija espesor 20/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Cuba moldada com amplas bordas
arredondadas realizada inteiramente com aco inox AISI 316. Capacidade (til da cuba 60 I. Circulagdo
da agua garantida pelo fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba. Abertura de extra-
vasagao de grande didmetro para a eliminacdo do amido excessivo durante a cozedura. Torneira de
descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento
térmico. Alto rendimento garantido pelo sistema de aquecimento, que envolve externamente toda a
superficie da cuba. Activacdo piezoeléctrica com proteccdo de silicone. No modelo duplo, as duas
cubas s&o independentes, com comandos separados, para garantir a regulagao independente e ideal
da temperatura. Pés regulaveis. Padrdo: 2 portas com puxador espessura 20/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AlSI 304. Thoczony zbiomik z szero-
kimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AlSI 316. Pojemnos¢ uzytkowa
zbiornika wynosi 60 . Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze od
dna zbiornika. Zawdr przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstalych podczas go-
towania. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulowym, umieszczony wewnatrz, sterowany za pomocg raczki
odpornej na ciepto. Wysoka wydajnos¢ systemu podgrzewajacego, obejmujacego catq powierzchnie zbiornika.
Zapton piezoelektryczny, z silikonowa ostona, W modelu podwdjnym, obydwa zbiorniki sg niezalezne, posiadaja
oddzielne sterowanie umozliwiajace niezalezna i optymalng regulacje temperatury. Nozki nastawne. Standard:
Drzwiczki z klamkg o grubosci 20/10.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKW U ONUCAHUE

MoBepxHOCTb M GOKOBble MaHeA BbIMOAHEHbI M3 Hepxasetowelt ctann AISI 304, LLitamnosaHHas emkocTs
U3 Hepxasetoweit ctan AISI 304 ¢ 3akpyraeHHbIMU Gopramu u3 Hepxaselowedt cranv mapku AISI 316,
MoneaHbiit 06beM emkocTvt 30 AuTpoB. LIMpkynaums BOAbl CO3AaeTcA GAaroaaps nepOOPMPOBAHHOMY AHY,
KOTOpOE PACMONOKEHO MEXAY AHOM BaHHbl W KOp3uHamu. CAVBHOW LapoBOA KpaH PacmoAOXeH BHYTPY
MKOCTH, YNPABARETCA C NOMOLLbIO PYUKY C HE HarpeBaloLLIe’icA NOBEPXHOCTbI0. BbicoKas NpoU3BOAUTENBHOCTD
06eCrieuvBaeTC CUCTEMOA PABHOMEPHOTO HarpeBa BCEt eMKOCTH. [Tbe30POSXUT C CHAMKOHOBOW 3aLLMTO.
B MoAeAM C ABYMS BaHHaMi EMKOCTU He 3aBMCUMbI MeXAy COBO 1 UMEIOT HE3aBUCHMYIO PETYAMPOBKY
ynpaereme. Boicora Hoxek peryanpyetca. B cranaapte moctaskv 1 ABEPb C LUTaMMOBAHHOW Py4kOW M3
Hepxagelowel crani ToawmHoi 20/10.
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G conexion qel gas / conexao a gas / R1/2UNIISO 7/1 KW 20
podiaczenie gazowe / ra3oBoe COeAUHeHHe
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